
REAL BEER ESTABLISHMENT AT THE ALTE HAUPTWACHE BEER RIGHTS 
SINCE 1715 - WINE SERVING SINCE 1315  

TRADITIONAL INN  
WITH ORIGINAL MUNICH CUISINE 

& THE BEST HACKER-PSCHORR BEERS 

CARD PAYMENT FROM 25,-€ 
ASK OUR SERVICE TEAM FOR OUR ADDITIVES AND ALLERGEN LIST.

INN - RESTAURANT 

Please scan for 
other languages



ASK OUR SERVICE TEAM 
FOR OUR ADDITIVES AND ALLERGEN LIST.

APERITIF

VODKA-RED BULL   
2 cl Vodka, 0,2 l Red Bull and ice       9,50

OUR ABSOLUTE RECOMMENDATION
ORANGE SPRITZ 
FROM WILHELM MARX EDELBRANDMANUFAKTUR
Brandy from Sicilian organic blood oranges 2 cl 
served with tonic and ice   0,2 l   11,90 

CAMPARI ORANGE   
4 cl Campari with orange juice  0,2 l     8,40
 
CAMPARI SODA  
4 cl Campari with soda   0,2 l     6,00 
 
HUGO  
Secco wine with elderflower syrup and mint   

0,2 l     9,00
 
APEROL SPRITZ  
4 cl Aperol with secco wine, soda and ice  0,2 l     9,00
 
SANBITTER ALCOHOL-FREE   
Italian herbal extract with some soda, 
ice cubes and tonic
TASTES LIKE APEROL SPRITZ - BUT WITHOUT ALCOHOL  

0,2 l     8,00

BEER FROM THE WOODEN BARRELL  
THURSDAY TO SATURDAY 
FROM 5 PM!

The Donisl doesn‘t just serve food, it tells a story - of tradition, quality and regionality. Our cuisine is characterized by its 
deep roots in Bavarian cuisine - and this is reflected in the choice of ingredients. The ingredients and products we use 
come almost exclusively from the Bavarian Oberland and the surrounding area.

The juicy roast pork from Bavarian pigs comes from regional farms who have been cultivating their craft for generations. 
Our pork is gently coÖked for hours and roasted fresh in the oven several times a day. Our char from the Walchensee  
fisherman tells a story of home and tradition with every bite and of the connection with nature and the people who care 
for it. The attention to detail and the passion for quality are  noticeable in every dish. Our roast onion beef and the steaks 
from the Werdenfelser Land, combined with the flavors and textures of the regional ingredients, creates an unforgettable 
culinary delight.  The potatoes of our potato salad grow in the fertile soils of Bavaria, lovingly tended and cared for by far-
mers who respect their land and its produce.

At the Donisl restaurant in Munich, you don‘t just eat, you live. lt is a place that captures the essence of Bavaria and brings 
it to the table so that every guest can experience a piece of this rich culture.

YOUR CHEF WOLFGANG BÖTTINGER AND HIS TEAM 

OUR PHILOSOPHY

Excellent beer culture               Excellent Bavarian cuisine



BEER

MÜNCHNER HELL FROM THE BARRELL
Bottom-fermented lager beer with a subtle, slightly 
bitter hop note. Slightly malty, pleasant yeast flower
Original gravity 11.5°P, alcohol 5.0% vol. 
       0,5 l      6,10
     0,35 l    4,30      
         1,0 l    12,20

HELL ALCOHOL-FREE IN THE BOTTLE 
Naturally cloudy bottom-fermented lager beer. 
Harmonious hop notes & aromas of caramel, honey 
& vanilla, malty-fresh, full of flavour, low in calories 
Original gravity 5.1 °P, alcohol < 0.5% vol. 
ENJOYING A GOOD BEER WITHOUT REGRET 0,5 l    6,10 

MÜNCHNER RADLER
Munich Hell lager beer with fine lemonade, 
not too sweet 
IDEAL THIRST QUENCHER FOR THE SUMMER 0,5 l     6,10 

MÜNCHNER DUNKEL FROM THE BARRELL
Bottom-fermented dark beer with character. Finely 
tart with slightly sweet roasted malt notes of cara-
mel, nuts and candied fruit. 
PERFECT WITH STRONGLY SEASONED MEAT DISHES. 
A T YPICAL AND FULL-BODIED DRINKING PLEASUREI 
Original gravity 12. 7 °P - alcohol 5. 0% vol. 0,5 l     6,10

HEFE WEISSE FROM THE BARRELL
Top-fermented wheat beer. Fruity yeast notes, light 
sweetness of bananas and honey, unobtrusive hop 
aroma. . 
WITH OUR NATURALLY CLOUDY WHEAT BEER, EVERY SIP 
BECOMES A MOMENT OF PLEASURE. NATURALLY IN THE 
MORNING WITH WHITE SAUSAGES!     0,5 l    6,20

RUSSN
Wheat beer with fine lemonade, not too sweet
IDEAL THIRST QUENCHER FOR THE SUMMER
     0,5 l      6,20 

COLA WEIZEN
Wheat beer with Coke  0,5 l      6,20 

PAULANER WHEAT BEER 0,0 %
Brewed using the wheat beer process and only 
gently dealcoholized after extensive maturation. 
An elaborate process removes all alcohol from the 
beer, but not its refreshing aroma!        0,5 l      6,20

 

 

20 OR 30 LITER 
EDELHELL IN A WOODEN BARRELL
AT THE TABLE FOR SELF-TAPPING
– WITH ICED GLASSES             per 1 liter for 12,20 

 

STRONG BEER SEASON ACTUALLY LENT

SALVATOR
FEBRUARY/MARCH  
Doppelbock, strong malty, lots of caramel
Original gravity 18,5°P, Alcohol 7,9% vol.   0,5 l   6,40

SUMMERTIME/WINTERTIME
KELLERBIER
JUNE TO AUGUST  
Naturally cloudy, unfiltered with fruity caramel 
and honey notes
Original gravity 12,5°P, Alcohol 5,5% vol. 0,5 l   6,10

OKTOBERFEST
WIESNBIER
SEPTEMBER/OCTOBER 
Fruity and malty aromas, dark honey, light roasted 
aromas combined with well-balanced hop notes
Original gravity 13,7°P, Alcohol 5,8% vol. 0,5 l   6,40

 

FOR A COZY 
GET-TOGETHER

DONISLS CALENDAR 
FOR BEER IN BARRELLS



“BROTZEIT, BROTZEIT, BROTZEIT IS THE 
BEST TIME  ...“

BREAD IN BAVARIA IS CULTURE: 

Bread in Bavaria is culture: wood-fired bread from the 
Schmidt bread manufactory: hearty, natural bread - 

sometimes twice baked in a wood-fired oven. 

Pretzels and rolls are available 
from the Eberl bakery in Isartor.

THE “MÜNCHNER VORESSEN“

SAUSAGE KITCHEN
FROM MUNICH BUTCHERS
DROM 10:30 AM    SCALDED

UNTIL 5 PM:

RED BOILED SAUSAGE FROM THE KETTLE: 
We serve the sausage with hot or sweet mustard, 
horseradish and crusty rolls
 
1 PC. SCALDED POLISH SAUSAGE      6,90

2 PCS. WIENER SAUSAGES 7,50

1 PC. LARGE CHEESE SAUSAGE
from the Traunstein butcher   7,80 

WHILE STOCKS LAST:

Daily
WHITE SAUSAGES fresh from the kettle
Two pieces with pretzel and mustard        10,30 
One Piece       4,10
Pretzel         2,10

Tuesday and Thursday
STOCKWURST fresh from the kettle
Two pieces with pretzel and mustard      10,30
One Piece      4,10
Pretzel        2,10

 
 

SAUSAGE ROASTING

CONTINUOUSLY:

 
ORIGINAL BUTCHER‘S SHASHLIK
Meat skewer with bacon, pork, liver and onions 
in a savoury shashlik sauce and crusty roll, 
served with crisps
An original, very old style  12,90 

MIXED SAUSAGE POT
with 3 crusty rolls, 2 pcs. scalded polish sausages, 
2 pcs. Wiener sausages, 2 pcs. cheese sausages 

27,90

CURRY SAUSAGE served with gravy, 
bread roll and crisps   11,90

VEAL SWEETBREAD AND SPLEEN 
SAUSAGE 

fried, served with gravy and potato-cucumber salad  
    17,50
   
4 FRIED SAUSAGES  
with sauerkraut or potato-cucumber salad, 
served with spicy mustard 

Roasted from raw sausage meat, making them much 
juicier and more flavourful             19,50 
   



BREAD BASKET extra/without snack            4,80

SMALL PRETZEL  until 3 pm      2,10

LARGE PRETZEL  from 3 pm        5,50

DONISL CRUSTY ROLL 2,10

BREAD

 

LIVER SPAETZLE SOUP
Liver spaetzle with vegetable strips in beef broth  
with chives                   7,90
 
PANCAKE SOUP
Pancake strips and vegetable strips in beef broth 
with chives    7,90

SOUP POT
Liver spaetzle, pieces of crown meat, vegetable strips 
and pancake strips in beef broth      
                12,50

BROTZEITEN
WITH OUR TWICE-BAKED 
WOOD-FIRED BREAD

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

FOR 4 OR 6 PERSONS AS AN APPETIZER

BAVARIAN SNACK PLATTER 
Farmer‘s smoked meat, bacon sausage, meat loaf, 
cold roast, Bavarian cheese spread, mountain cheese, 
greaves lard, horseradish, richly garnished                              36,00 

FOR 2 PERSONS  

CHEESE PLATTER
Bavarian cheese spread, ripe organic Romadour and 
organic mountain cheese in one piece, served with 
fig mustard and bread                                       23,00

BAVARIAN CHEESE SPREAD 

Camembert soft cheese with butter, spices
(paprika-caraway etc.) and a little beer, garnished 
with pickled gherkins and onion rings            14,90

MUNICH SAUSAGE SALAD  
From the Regensburger sausage 
pickled with onion rings, gherkin and tomato      14,50
With grated mountain cheese     15,50

FARMER‘S SMOKED SAUSAGE cooked 
sliced, with pickled gherkins, horseradish, butter 
and mustard, served with our bread basket          19,90

DONISL „4ERLEI“  
4 SPREADS FOR SHARING 
Butter, lard, herb sour cream and Bavarian cheese 
spread - served with a bread basket with 2 pretzels 
and farmhouse bread                                       16,50

 
OUR SNACK CHEESE IS FROM THE HUBERT 
STADLER CHEESE DAIRY FROM THE 
HERMANNSDORFER LANDWERKSTÄTTEN

SOUPS

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

VEGETARIAN

THE “MÜNCHNER VORESSEN“

SAUSAGE ROASTING

CONTINUOUSLY:



VEGETARIAN

“KING LUDWIG‘S PIKE CABBAGE“
Gratinated casserole with pike, potatoes and cabbage 
– based on a royal recipe
King Ludwig II‘s favourite dish                         19,90

VEAL PATTIES
with creamed savoy cabbage  18,90

VEAL LUNG
with chive sour cream and fried pretzel dumplings 
– with vinegar extra/separated  15,90

POTATO DUMPLING served with gravy      5,50

        
MIXED VEGETABLES 
& ROSEMARY POTATOES  7,90   
              
CHEESE SPAETZLE  7,90
           
2 PORK SAUSAGES 
with sauerkraut or potato-cucumber salad            8,90

OLD BAVARIAN 
TRADITIONAL DISHES

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

CHEESE SPAETZLE 
Spaetzle with two types of cheese (Emmentaler and 
mountain cheese), served with roasted onion rings         
                16,50

Small portion   13,10 

SALAD „THE WISHING-TABLE“
Colourful salad mix with goat‘s cheese au gratin in 
honey, roasted seeds - dressed with apricot dressing 
                19,50

MIXED SIDE SALAD
Mixed salad leaves and raw vegetables: yellow 
beetroot salad with apples, lemon juice and honey, 
cole slaw with mayonnaise, cucumber and tomatoes 
 7,90

GRILLED SALTWATER PRAWNS
served with colourful salad mix - dressed with apricot 
dressing  27,50

FRIED PRAWNS
Oven-grilled vegetables and prawns, with garlic and 
tomato sauce                36,90

SMALL BAKED POTATOES
with herb sour cream and leaf salad  16,50

LIGHT & HEALTHY

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

FOR CHILDREN

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

FOR RESERVATIONS
please use our reservation tool 
or contact reservierung@donisl.com



ROASTED 
& BRAISED

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:

 ROAST PORK 
from the shoulder and belly with crust 
in natural gravy, served with potato 
dumpling and coleslaw
From Bavarian pigs   19,90

small portion   16,90 

1/2 CRUSTY NUCKLE OF PORK
with natural gravy, potato dumpling and coleslaw 

23,90
 
WHOLE CRUSTY NUCKLE OF PORK 
with horseradish, spicy mustard and coleslaw
Served on a wooden board  41,00
 

VIENNESE-STYLE PORK SCHNITZEL
baked in clarified butter, with potato-cucumber salad, 
horseradish and cranberries
From Bavarian straw pigs  21,90

small portion   17,50 

CRUSTY BAVARIAN DUCK
with rosemary gravy, red cabbage and potato 
dumpling
   1/4 DUCK 23,50 
   1/2 DUCK 32,00

1/2 ROASTED CHICKEN ROASTED IN THE OVEN
with potato-cucumber salad 19,90

OX IN A CRUSTY ROLL
BAVARIAN BURGER
Pulled beef in a crusty roll 
with beef barbecue sauce  14,90
    With baked potatoes, herb sour cream 
    and cole slaw salad           + 10,00
 
ROAST OX
gently cooked overnight in the oven, juicy, flavour-
some and tender - in a strong red wine gravy, with 
red cabbage and creamed potatoes
From the Bavarian ox     25,50

small portion   19,90 

 

BEEF STEAKS FROM THE HEIFER, FROM 
BREEDERS IN THE MURNAU, WEILHEIM 
AND WERDENFELS REGIONS: 

ROAST ONION BEEF
with cheese spaetzle, fried onions and ox and onion 
port wine gravy
The Bavarian classic from the loin of beef               29,90 

BAVARIAN BEEF STEAK
from the entrecôte with the typical fat eye, 
served with melted herb butter, baked creamed 
potatoes and roasted market vegetables
Medium roasted, juicy, tender
Species-appropriate husbandry    36,50
  As SURF & TURF 
  with 3 freshly fried prawns + 12,00

 
TAGLIATA
Bavarian beef steak from the entrecôte 
Cut into strips, served perfectly lukewarm on rocket, 
with grated mountain cheese                32,00

SAUERKRAUT | RED CABBAGE | COLE SLAW | 
BACON CABBAGE SALAD | POTATO DUMPLINGS 
| SMALL POTATOES FROM THE TRAY | CREAMED 
POTATOES         each 5,50

VEGETABLE SIDE DISH | 
POTATO-CUCUMBER SALAD       each 6,00

 

EXTRA SUPPLIES

POTATO SAL AD MADE FROM BAVARIAN POTATOES, 
GHERKINS, ONIONS, VINEGAR, OIL, SPICES AND 
A LITTLE GRAV Y

VEGETABLES
THE VEGETABLES ARE MIXED BY THE 
VEGETABLE FARMER WITH ABOUT 
5 VARIETIES ACCORDING TO SEASON. 
WE ACTIVATE IT WITH A LITTLE SALT 
AND SUGAR - AND REFINE IT WITH 
TERIYAKI SAUCE.VEGETARIAN

LIGHT & HEALTHY

CONTINUOUSLY FROM 12 AM: FROM THE GRILL



GEILE NUSS im Flascherl  2 cl     4,00 

RÜSCHERL    
4 cl Weinbrand und 2 cl Cola  6 cl     5,00
 
DER BAYERISCHE KRÄUTERLIKÖR AUS BAD TÖLZ:

HIRSCHKUSS 38% Vol.  
Im Bügelflascherl serviert  4 cl     7,00 

BESTE EDELBRÄNDE

AUS DER EDELOBSTBRENNEREI 
LINSTER IN MEURICH:

GSCHMACKIGER BAUERNOBSTLER 
1 Jahr im Eichenfass gelagert  2 cl     4,60

FEINER MIRABELL 
Feiner Geschmack nach reifen Mirabellen  2 cl     5,60

AUS DER EDELBRANDMANUFAKTUR
WILHELM MARX IN STRAUBING:

WILLIAMS CHRIST EICHE 40% Vol. 
Edelbrand aus der Birne, im Eichenfass gereift  

2 cl     11,90

WILLIAMS CHRIST BIRNE 40% Vol. 
Edelbrand  2 cl     5,90

SIZILIANISCHE BIO-BLUTORANGE 40% Vol.
Edelbrand – mediterraner Hochgenuss 2 cl     7,30

ENZIAN ACQUAVITE DI GENZIANA 40% Vol.
Enzian-Edelgeist aus dem Maulbeerfass 2 cl     8,00

FÜR LIEBHABER

VEGETARISCH

CRÈME BRÛLÉE 8,50

DONISL‘S OVEN-FRESH
MUNICH STEAMED DUMPLING
with vanilla sauce     8,90

HOMEMADE
BAVARIAN APPLE STRUDEL
with vanilla sauce  9,50

FOR 1 TO 2 PERSONS 

KAISERSCHMARRN
Shredded pancakes, caramelised with sultanas, butter, 
sugar and almonds, served with apple sauce  
                15,50

DESSERTS

CONTINUOUSLY FROM 12 AM:



DALLMAYR   je 4,70 

TEESORTEN:

DARJEELING FIRST FLUSH SCHWARZTEE

ALPENKRÄUTER BIO-KRÄUTERTEEMISCHUNG
Fenchel, Anis, Salbei, Frauenmantel 
und weitere handverlesene Naturkräuter 

WALDBEERE 
FRÜCHTEMISCHUNG MIT WALDBEERAROMA
Hibiskus, Apfel und Brombeerblätter

JAPAN SENCHA BIO GRÜNER TEE
Fein-herb, durch leichte Süße abgerundet – dabei 
leuchtend hellgelb

MORINGA LYCHEE AYURVEDISCHER TEE
KRÄUTERMISCHUNG MIT ZITRUS-LYCHEE-AROMA
Weich, mild und durch die Zitrusfrüchte spritzig frisch 
    

SOFTDRINKS 

PAULANER SPEZI  0,4 l   4,90

COCA-COLA  0,4 l   4,90

COCA-COLA ZERO  0,4 l   4,90

VALENZIA ZITRONENLIMO  0,4 l   4,90

TONIC 
mit frischer Minze  0,2 l   4,90

RED BULL IN DER DOSE  0,25 l   5,50

MINERALWASSER

BAD BRAMBACHER 
Still oder Medium  Flasche 0,5 l   4,80

TAFELWASSER OFFEN 
Still oder Spritzig  0,4 l   4,20

FRUCHTSAFTGETRÄNKE

APFELSCHORLE 
Apfelsaft mit Tafelwasser  0,4 l   4,80

JOHANNISBEERSCHORLE 
Johannisbeernektar mit Tafelwasser  0,4 l   4,80

APFELSAFT  0,2 l   4,50

WOLFRA ORANGENSAFT Flasche 0,2 l   4,50

STÖGER JOHANNISBEERNEKTAR  
 0,2 l   4,50

ALKOHOLFREI

FÜR LIEBHABER
DALLMAYR TRINKSCHOKOLADE 
mit Milch
      4,60
IM WINTER:

HAFERL GLÜHWEIN  0,2 l  5,50

DALLMAYR AZUL ESPRESSO FUOCO

ESPRESSO      3,00 

DOPPELTER ESPRESSO   4,50

ESPRESSO MACCHIATO     3,70
 
CAPPUCCINO      4,70 

LATTE MACCHIATO     4,70 

DALLMAYR VIA VERDE -CAFÉ CRÈME 
FAIR TRADE / BIO

MILCHKAFFEE      4,70 

HAFERL KAFFEE CREME   4,50  

KAFFEE &
HEIßGETRÄNKE

FEINSTER TEEGENUSS



WEISSWEINSCHORLE   0,3 l   6,00 

GRAUBURGUNDER 2022   
Weingut Hirschmüller, D-Württemberg
Präsentiert sich saftig     0,1 l     6,00
& vollmundig am Gaumen 0,2 l     9,00
 
PRIMITIVO PUGLIA IGT   
Messer del Fauno, I-Apulien 
Eine intensive rubinrote Farbe im Glas 
und ein betörender Duft nach      0,1 l     6,00
Waldbeeren in der Nase    0,2 l     9,00

PRODRY FRIZZANTE  
Montelvini, I-Venetien 
Ein frischer unkomplizierter Frizzante  0,1 l     4,60 
 

CHARDONNAY BRUT MILLESIMÉ 2015 
Paul Michel, F-Champagne
Fruchtiger Jahrgangs- und Winzer-Champagner, mit  
Geruchsnoten nach Zitrusfrüchten, Brioche und 
Mandeln, lang anhaltende feine Perlage 0,75 l   120,-
 
BRUT ROSÉ RESERVE
Bründlmayer, Ö-Wachau
Trauben des Pinot Noir & St. Laurent. Satte rotbeerige 
und kirschige Aromen, der Geschmack ist fein, subtil, 
feincremig,  sehr dicht und nachhaltig       0,75 l   120,-

PROMOSSO PROSECCO DOC SPUMANTE 
EXTRA DRY
Montelvini, I-Venetien
Ein helles Strohgelb im Glas & in der Nase blumige
Düfte mit Apfel- & Zitrusfruchtaromen 0,75 l  39,-  

RIESLING WINZERSEKT
Weingut Karl Pfaffmann, D-Pfalz
Trocken, feine Perlage und lebendiger Körper, mit 
Aromen von grünem Apfel und leichten florale Noten       
     0,75 l     39,-

RIESLING SCHIEFERSTEIL 2020
Weingut Markus Molitor, D-Mosel
Ein typisch klares, schiefermineralisches Bouquet 
mit Aromen von reifen gelben Früchten      0,75 l   43,-

RIESLING GOTTLOOS 2022
Weingut Dr. Loosen, D-Mosel
In der Nase Aromen von Kräutern und weißem 
Pfirsich, die am Gaumen von frischer Säure und 
salziger, animierender Mineralität perfekt in 
Szene gesetzt werden     0,75 l   42,-

GRAUBURGUNDER RESERVE 
PAULINE TROCKEN 2022
Weingut Pfaffmann, D-Pfalz
Bouquet von frischen Blüten, am Gaumen reife Aromen 
von Birnen und Pfirsich, die ihm eine ansprechende 
Saftigkeit verleihen        0,75 l   56,-

CHARDONNAY SELECTION 
WALSHEIMER SILBERBERG 2023
Weingut Pfaffmann, D-Pfalz
Bouquet von reifen Birnen, saftigen Äpfeln, zarten 
Zitrusnoten und Nuancen von Vanille und geröstetem 
Eichenholz.          0,75 l   35,-

LUGANA SAN BENEDETTO DOC 2022
Weingut Zenato, I-Venetien
Am Gaumen körperreich und vollmundig, mit Noten 
getrockneter Äpfel und Ananas       0,75 l   48,-

GRÜNER VELTLINER RIED KREUTLES, 
SMARAGD 2022
Weingut Knoll, Ö-Wachau
Ausdrucksstark, intensiver Duft von reifer Steinfrucht, 
Nektarinen, frischen Kräutern, Melone      0,75 l   98,-

SAUVIGNON BLANC TASNIM 2022
Weingut Loacker, I-Südtirol
Im Glas strohgelbe Farbe und ein Bouquet 
mit Noten von Pfirsich und Aprikose     0,75 l   54,-

GRÜNER VELTLINER POYSDORF DAC 2023
Weingut Taubenschuss, Ö-Weinviertel
Der Musikantenwein, toller Trinkfluss, wenig Säure, 
weich und gschmackig          0,75 l  34,-

GRAUBURGUNDER DAC 2023
Weingut Trunk, Ö-Südsteiermark
Bukett von Kräutern, gedörrter Apfel, nussig, feine 
Frucht, wenig Säure         0,75 l   32,-

NURGOTT EASYWHITE SILVANER 2023
Weingut am Stein, D-Franken
Feine Kräuterwürze, zarte Frucht, kalkige Mineralität, 
frisch, sorgt für Nerv und Balance.      0,75 l   32,-

 

C1

C2

S1

S2

WEISSWEINE ENTHALTEN 
SULFITE

W1

W2

W3

W4

W5

W6

W7

W8

W9

W10

WEINE VOM FASS ENTHALTEN 
SULFITE

CHAMPAGNER ENTHALTEN 
SULFITE

Leicht, unkompliziert, 
frisch und knackig

Intensiv, kräftig, vollmundig, 
gehaltvoll, aromastark

Reife Trauben,
komplexe Aromen

SCHAUMWEINE ENTHALTEN 
SULFITE

FRAGEN SIE NACH UNSEREN BIG BOTTLES



PRIMITIVO PUGLIA IGT 2021
Weingut Barbanera, I-Apulien
Die beliebte Rebsorte Primotivo zeigt sich hier mit in-
tensiven Fruchtnoten nach Kirschen und Brombeeren, 
langer Abgang      0,75 l   34,-

HERRGOTT CUVÉE 2020
Weingut Am Nil, D-Pfalz
Intensiv in tiefroter Farbe und Geschmack. Brombeere 
und Sauerkirschen, aber auch Anklänge von Tabak am 
Gaumen  und in der Nase     0,75 l   38,-

FOGGATHAL NO 24 2018
75% ZWEIGELT, 25% CABERNET SAUVIGNON
Weingut Karl Fritsch, Ö-Burgenland
Handgelesen, vollmundig, dunkles Rubingranat, 
zarte Gewürznuancen nach schwarzen Beeren, 
tabakig, gut integrierte Tannine    0,75 l   76,-

CUVÉE ADRIAN TOSCANA ROSSO 2019
Weingut Tenuta Valdifalco, I-Toskana
Typisch toskanisch – mit frischen Fruchtnoten von 
Himbeeren und Johannisbeeren    0,75 l   38,-

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2018
Weingut Tenuta Corte Pavone, I-Toskana
Highlight aus der Toskana! Vielschichtiges Bouquet 
mit Aromen von Hagebutte, frischem Waldboden und 
getrockneten Kräutern     0,75 l 135,-

BLAUFRÄNKISCH EDELGRABEN 2016
Weingut Toni Hartl, Ö-Burgenland
Tiefes Rubinrot, klare Beerenfrucht, dunkle Kirsche, 
sehr saftig, elegant mit langem Abgang   0,75 l   79,-

LAGREIN GRAN LAREYN 2022
Weingut Loacker, I-Südtirol
Aromen von Waldfrüchten,  Eukalyptus,  Bourbonvanille 
in der Nase. Weiche Tannine, dunkle Beerenfrucht am 
Gaumen  – BIO        0,75 l   79,-

ROSÉ KALK & STEIN 2022
Weingut Unger, Ö-Neusiedler See
Begeistert ab dem 1. Schluck. Ansprechendes Rosa 
und intensive Aromen von Erdbeeren, Himbeeren 
und Cranberries im Bouquet    0,75 l   36,-

CÔTES DU RHÔNE ROSÉ LOUBIÉ 2021
Domaine de Mourchon, F-Rhône
Dieser Rosé aus der Provence gilt als einer der besten 
Roséweine Frankreichs und überzeugt mit seiner 
Filigranität und Länge     0,75 l   38,-

GRÜNER VELTLINER RIED TENN
DAC RESERVE 2020
Weingut Taubenschuss, Ö-Weinviertel
Stahl- und Akazienfass, intensiv, konzentrierter Duft, 
Kräuter und Honig, elegant und würzig   0,75 l   54,-

WEIßBURGUNDER GROßE RESERVE 2019
Weingut Taubenschuss, Ö-Weinviertel
Großes Holzfass, Vanille und Karamell, kraftvoll und 
mächtig, hochelegant, balancierter Abgang
       0,75 l   79,-

RIESLING RIED KARNERBERG 2022
Weingut Birnstingl, Ö-Südsteiermark
Kräftig, gehaltvoll, Aromen von Birne und Ananas  
     0,75 l   36,-

SAUVIGNON BLANC MARIENGARTEN 
SONNEGG DAC 2022
Weingut Stelzl, Ö-Südsteiermark
Nase nach reifen Pfirsich und Honigmelone, lang 
anhaltender Gaumen, ausgebaut im großen Holz  
                        0,75 l   57,-

RIED STEINBACH GRAUBURGUNDER 2022
Weingut Lackner Tinnacher, Ö-Südsteiermark
DAC Biowein, Duft nach Steinobst, Birnen& Walnüssen, 
Aromen von Birnenfrucht und weißem Nougat, feine 
Würze und Mineralität         0,75 l   43,- 

RIESLING SMOKY DRY 2021
Weingut von Oetinger, D-Rheingau
Der gelbfruchtige, saftige Geschmack und die Würze 
mit rauchigen Noten machen den Wein unfassbar 
komplex und intensiv                       0,75 l   49,-

CHÂTEAU LONDON MÂCON-IGÉ 
CHARDONNAY 2022
Domaine Fichet, F-Burgund
Die Weinreben sind bis zu 100 Jahre alt, gehaltvolle 
Mineralik und Komplexität. Die Aromen sind geprägt 
von Früchten, wie Aprikose, Zitrus, Birne und Quitte    
                                    0,75 l   49,-

RIESLANER AUSLESE 2022
Weingut Juliusspital, D-Franken
Feine Blüten gepaart mit klaren, brillanten 
Fruchtaromen, Ananas und vollreife Aprikose. 
Süße trifft auf animierende Saftigkeit                      
             0,5 l   58,-

SÜßSTOFF BY ALEXANDER FRITSCH 
RIESLING KABINETT 2023
Weingut Karl Fritsch, Ö-Wagram
Fruchtig elegant, reinsortiger Riesling im trendigen 
Kabi-Style, natürliche Restsüße und lebendige Säure 
sorgen für einen wahnsinnigen Trinkfluss    0,75 l   42,-
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SULFITE

JAHRGANGSÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 
 

W11

W12

W13

W14

W15

W16

W17

 

SD1

SD2

R1

R2

R3

R4

R5

R6

R7

ROSÉ
1

ROSÉ
2

 

ROTWEINE ENTHALTEN 
SULFITE

SÜß-/DESSERTWEINE ENTHALTEN 
SULFITE



WWW.DONISL.COM 

REICHERT WIRTSHAUS GMBH & CO. KG WEINSTRAẞE 1 - 80333 MÜNCHEN 
T: +49 (0)89-242 939-0 - F: +49 (0)89-242 939-100 - E-MAIL: INFO@DONISL.COM 

ALLE PREISE IN EURO – INKLUSIVE BEDIENUNG UND MEHRWERTSTEUER 

WIR KOCHEN FÜR SIE AUF VORBESTELLUNG
Je Vorbestellung bitte nur 1 Gericht wählen.

ENTE

GANS

GEFÜLLTE KALBSBRUST

TAFELSPITZ GESOTTEN

TAGLIATA
Entrecôte in Streifen geschnitten

KALBSBRATEN 
mit Kalbsbries

ENTRECÔTE IM GANZEN 
Auf Wunsch: mit Gänse- oder Entenleber

RINDERBRATEN UND KLEINES FILETSTEAK

RINDERFILET
im Ganzen gebraten 

RINDSROULADEN

SCHWEINEFILET

ZANDERFILET

GANZER FISCH 
Dorade, Zander etc.

DIESE BEILAGEN KÖNNEN SIE DAZUWÄHLEN:
CA. 3 - 4 BEILAGEN

– Blaukraut, Sauerkraut, Rahmwirsing, 
   Rahmschwammerl

– Geröstete Brezenknödel, Kartoffelknödel, 
   Knuspertasche, Kässpatzn

– Ofenkartoffel, gebackene Millirahmkartoffeln, 
   kleine Grillkartoffeln (mit Schale), 
   Kartoffelpüree (mit Trüffel)

– Röstgemüse, grüner Spargel vom Grill, Blattspinat,
   weißer Spargel (April bis Juni)

– Kartoffel-Gurkensalat, Krautsalat, 
   kleiner gemischter Salat

PREIS NACH ABSPRACHE

FÜR DIE TISCHRUNDE
AB 8 BIS 25 PERSONEN:

RESERVIERUNG@DONISL.COM

FRAGEN SIE NACH UNSEREN „BIG BOTTLES“

1,5 BIS 6 LITER


